
完成図フィモソフトで作る
～ロールケーキ～

難易度

完成図

・フィモソフト
・フィモリキッド
・トッピング用特小ビーズ（ガラス製のもの）
・粘土板(下敷きでも代用可)
・カッター
・定規
・つまようじ

準備するもの準備するもの準備するもの

※今回のレシピでは
　(0)ホワイト
　(22)ラズベリー
　(53)トロピカルグリーン
　(70)サハラ
　(75)チョコレートを使用

安全にご使用頂くために

簡単レシピで使う簡単レシピで使う
基本テクニック基本テクニック
簡単レシピで使う
基本テクニック

One
Poin

t!

①フィモへの汚れの付着を防ぐ為に、作業台の上や、手などはきれいにしてから
　始めて下さい。
②作品を作成する際は、手のひら等でフィモを軽く暖め、よくこねて下さい。
③刃物や取扱いや、作品加熱時のオーブンへの出し入れには、十分気をつけて
　下さい。

はじめに

簡単レシピ簡単レシピ簡単レシピ簡単レシピ

オーブンクレイ

円柱円柱

作品を作る際によく作る円柱。
最も基本的な延ばし方ですが指先に力を
入れすぎるとゆがみが出やすくなります。
その際は、透明な樹脂の板（CDケース等）
で延ばすと均一な円柱を作る事が出来ます。
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興味を持たれた方には、通信講座もございます。
　詳しくはwww.staedtler.co.jp/fimo/FCC/index.html



Design by 　ほりあい　あゆみ 

（０）、（７０）、（７５）のフィモを 
それぞれ上記のサイズの 
長方形にする 

①で作った（７５）の長方形の 
中心に（70）の長方形を重ね 
包む

②で作ったものの中心に①で 
作った（０）の長方形を中心に重ね、 
端からクルクルと巻く 

両断面をカッターで切り、 
断面を整える

（０）のフィモを直径1mm×
50cmのヒモ状にして2本作る 
（トッピング用クリーム）

④で作った本体の表面に 
フィモリキッドを薄く塗る

⑤で作ったトッピング用の 
クリームを表面が見えなくなる様に 
乗せる ◆コーヒー豆 

直径1cmの球状の（75）のフィモを 
楕円形に成形し、 指先で潰して片側
の面につまようじで線をつける。

◆葉っぱ 
直径1cmの球状の（53）のフィモを 
涙形に成形し、 指先で潰して片側
の面につまようじで葉脈をつける。

◆ラズベリー 
直径3mmの球状の（22）の
フィモを ６つ作り、写真の様に
組み立て、 （７５）のフィモで
直径2mm×5mmの 円柱を
真ん中に差し込む 

写真の様に本体にトッピングを 
飾り付ける 
※トッピングパーツを付ける時は 
フィモリキッドを少量つける 

更に特小ビーズ（ガラス製のもの） 
等をまぶし110度のオーブンで
３０分加熱したら完成！！

トッピング用パーツ

※ストラップ等に利用する
　時は 9ピンを差し込む


